


APLICAÇÕES TÍPICAS

Mistura de líquidos com ou sem incorporação de sólidos;

Adição e homogeneização de ingredientes;

Tanque de estocagem (sucos, óleos e gorduras);

Fermentador (goma xantana);

Diluição/Concentração;

Processos de produção de amido (diluição, conversão enzimática,
armazenagem etc.);

Processos de fermentação, homogeneização e concentração de
massa (açúcar e álcool).

Na indústria de alimentos e seus insumos a busca por qualidade
e produtividade é constante. Dentro deste contexto a Semco
vem há anos utilizando o seu Know How junto as indústrias de
processamento de alimentos, onde muitas operações
dependem da agitação, mistura e reação de componentes. A
Semco está preparada para oferecer soluções com a garantia
de que todas as exigências do processo sejam atendidas, no
tempo adequado e com o menor consumo de energia, pois tem
ciência do quanto isto é importante para o êxito dos seus clientes.

PRINCIPAIS CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Sanitariedade (polimento externo e eletropolimento das partes em
contato com o produto);

Fabricação em inox e materiais especiais;

Vedações em material certificado pelo FDA e ANVISA para uso ali-
mentício.
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Representante:
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