Misturador Emulsificador
por batelada ou continuo
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CARACTERISTICAS EXCLUSIVAS

MISTURADOR EMULSIFICADOR POR BATELADA

ESPECIFICACOES TECNICAS

Ideal para reducdo de particulas em funcéo do cisalhamento mecanico feito entre
o rotor e o estator. Otima ferramenta para promover disperséo devido a sua
excelente combinagéo de cisalhamento hidraulico e mecanico. Indicado para aplica-
¢Oes tipo emulsdo, pois proporciona uma mistura totalmente homogénea, duradoura e
de alta qualidade.

W Fabricado em ago inox ou ago carbono.

B Desenvolvido para operar com viscosidades de até 8.000 cp (para
produtos Newtonianos).

B Apto a operar em tanques abertos ou em sistemas pressurizados.

B Seu excelente desempenho resulta da acdo de cisalhamento em alta
velocidade, possibilitando ciclos de curto processo, assegurando a
uniformidade e alta qualidade da mistura.

m Dotado de hélice auxiliar que possibilita 0 bombeio e evita o
sobrenado de produtos flutuantes.

W Possui estatores intercambiaveis, proporcionando maior versatili-
dade de processo.

Emulsificadores Série 100

Modelos (ME) |100L| 101 | 105 | 110 | 125 | 130 | 150 | 175 |1100
Poténcia (CV) 12 | 1% 5 10 | 25 | 30 | 50 | 75 | 100
2‘::;"";&0 10000 3600 | 3600 | 3600 | 3600 | 1800 | 1200 | 1200 | 1200
Comprimento | 579 | g3 | g3g | 1130 | 1283 | 1372 | 1638 | 1994 | 2509
Livre (mm)

Peso Aprox. (kg) | 16 41 73 168 | 300 | 523 | 614 | 818 | 955

Emulsificadores Série 500

Modelos (ME) - 501 | 505 | 510 | 525 | 530 | 550 | 575 {5100
Poténcia (CV) 2| 5 | 10| 25 | 3 | 50 | 75 | 100
Rotagao

(rpm) 3600 | 3600 | 3600 | 3600 | 1800 | 1200 | 1200 | 1200
Comprimento 584 | 787 | 1057 | 1321 | 1372 | 1638 | 1994 | 2610
Livre (mm)

Peso Aprox. (kg) 74 | 131 | 300 | 539 | 940 | 1105 | 1470 | 1710

Volume Operacional

Agua (litros)

100

101

105

110

125

130

150

175

1100

De

ESTATOR DE FUROS: utilizado para maximizar
a circulagdo em fluidos de alta viscosidade e re-
ducdo da granulometria das particulas.

ESTATOR DE RASGOS: excelente capacida-
de de circulagdo e alto grau de cisalhamento. E
recomendado para utilizacdo em emulses e flu-
{dos de média viscosidade.
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ESTATOR DE TELA FINA: a combinagéo en-
tre desintegrador e uma tela de malha fina € ideal
para emulsificar liquidos de dificil miscividade e
homogeneizagao de pos finos em liquidos de bai-
xa viscosidade.



MISTURADOR EMULSIFICADOR CONTINUO

Perfeito para instalacdo em diversos tipos de tanques. Apresenta montagem ]
simplificada, painel e sistema de refrigeracao do selo mecéanico (opcional). Monta-

do em Skid”s, para facil movimentacéo.

CARACTERISTICAS EXCLUSIVAS

O Misturador Emulsificador Continuo proporciona excelente con-
trole do processo de mistura por possibilitar a recirculagdo do produ-
to de acordo com a necessidade, superando a performance dos
misturadores convencionais por garantir melhor qualidade e reducdo
do tamanho das particulas. Devido ao seu sistema fechado, o
Misturador Emulsificador Continuo reduz ao maximo a possibilida-
de de entrada de ar durante o processo de mistura.

O Misturador Emulsificador Continuo oferece excelente relagdo
custo x beneficio, especialmente para o processamento de produtos
em grandes volumes. Em um Unico tanque, o processo de emulsificacédo
requer uma capacidade de motorizagdo grande, enquanto que para
este mesmo tanque o Misturador Emulsificador Continuo necessitara
de um conjunto de motor menor, além de poder atender mais tanques
por ser portatil. Pode ser fornecido com as seguintes opgdes:

B Dois estagios de rotor e estator para 0 aumento da acdo de emulsdo
por passada;

H Qualquer tipo de motor: inverter duty, a prova de explosdo, ou em
outras freqiiéncias;

Selagem por selo mecanico simples, duplo ou por gaxeta;
Acabamento sanitario nas partes em contato com o produto;

Construcdo simples ou com camisa de resfriamento/aquecimento;

Skid contendo painel elétrico, acessérios do selo mecanico e rodizi-
os para locomogdo do equipamento para adequé-lo & instalacéo;

Painel elétrico em ago inox com componentes de escolha do cliente;
W Estator de furos, rasgo ou tela fina;

m Todas as partes externas com pintura Epoxi especial ou conforme
especificacdo do cliente.

Capacidades

Motor Diametro dos bocais | Vazdo com agua
Modelos V) c ] ] _
ntrada Saida litros/min
401 15 12 1 250
405 5 2 iz 680
410 10 212 2 905
425 25 3 212 1325
430 30 4 3 2271
450 50 5 4 3444
475 75 6 5 5640
4100 100 8 6 6756

INSTALAGAO TIPICA DO EMULSIFICADOR CONTINUO

APLICACOES TIPICAS

B Alimentos: xaropes de frutas - cobertura de chocolate - mostar-
das - temperos - bebidas - maionese - catchup - aromatizantes -
adocantes etc.

B Cosmeéticos: cremes - emulsdes - locdes - perfumes - xampus -
sabdes - desodorantes - produtos de toucador etc.

B Farmacéuticos: antibiéticos - dispersdes de proteinas - cobertu-
ras - emulsdes - unglientos - injetaveis - cremes/pastas etc.

W Plasticos: resinas - dispersdes de PVA - dispersdes de poliéster -
poliuretanos etc.

B Revestimentos: asfaltos - dispers6es de carbonatos - dispersées
de argila - tintas - emulsdes de cera - lacas - resinas/corantes téx-
teis etc.

B Outros: inseticidas - pesticidas - lubrificantes - emulsdes de petro-
leo - dispersdes antes da secagem por spray, emulsdes de latex -
hot melts - emulsdes de silicone - dissolucdo de borracha etc.
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